Chateau

HAUT-GRELOT

BORDEAUX CLAIRET

Propriétaire : Joél BONNEAU
A Saint Ciers/Gironde

Le Terroir : Sablo-limoneux et argileux

Composition Cépage :
50% Cabernet-Sauvignon
50% Cabernet-franc

Production : 50hl/Ha sur 2 hectares

Vendange mécanique suivie d'une sélection manuelle du raisin.

6 mois d'élevage en cuve inox sur lies.

Saignée d'une cuve de Cabernet Sauvignon au bout de 48 heures
Fermentation alcoolique entre 18° et 20°

Note de Dégustation : Belle teinte, plus colorée qu'un rosé classique.
Nez expressif et fin sur des notes de fruits rouges et bonbons anglais.
Bonne structure, rond, fruité et frais en bouche

Accord des mets et du Vin : Apéritif, Pizzas, Grillades

A servir tres frais
A boire dans I'année




